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Oktober 2019 
 

Erweitertes Europa-Sortiment 
 
Seit 1930 steht die australische Premium-Marke Stan ley Rogers für Qualität und 
Handwerkskunst bei Besteck, erstklassiger Essenskul tur und Küchenprodukten. Die Marke 
repräsentiert zeitlosen Stil, beste Güte und elegan tes Design. Erlesene Materialien und höchste 
Qualitätsstandards wurden über viele Generationen h inweg zu ihren Markenzeichen. Nun 
erweitert Stanley Rogers sein Europa-Sortiment sowo hl um vier hochwertige Besteckserien 
und die Messer-Serie Precision als auch um Schneidb retter aus FSC™-zertifiziertem, 
europäischem Buchenholz. 
 
Premium-Besteck für den täglichen Gebrauch – Beverl y, Harvard, Brooklyn und Victoria 

 
Messer, Gabeln und Löffel der Besteckserie „Beverly“ 
sind in trendiger Hammerschlag-Optik gefertigt und 
werden zum Highlight des gedeckten Tisches. Das 
hochglanzpolierte Besteck aus rostfreiem Edelstahl 
18/10 ist optimal ausbalanciert und 
spülmaschinengeeignet. 
 
Zeitlos-klassisch und hochglanzpoliert mit matten 
Elementen am Griff – die Serie „Harvard“ überzeugt mit 
schwungvoll-edlem Design, das auf jedem Tisch eine 
gute Figur macht. Das Edelstahl-Besteck (18/10) liegt 
sehr gut in der Hand und kann in der Spülmaschine 
gereinigt werden. 
 
 

Foto: Besteckserie „Beverly“, Stanley Rogers 

 
Die effektvolle Wölbung der einzelnen 
Griffe macht die Messer, Gabeln und 
Löffel der „Brooklyn“-Serie zu einem 
ganz besonderen Essbesteck, das 
täglich Freude bereitet. Die 
hochglanzpolierten Werkzeuge aus 
Edelstahl 18/10 sind perfekt 
ausbalanciert, die Reinigung erfolgt in 
der Spülmaschine. 

           Foto: Besteckserie „Brooklyn“, Stanley Rogers 
 
 
 
 

 
 
 

Die Bestecke der Serie „Victoria“ 
zeichnen sich durch ihr modernes 
Design mit kantiger Formgebung und 
Rillen aus. Messer, Gabel und Co. 
aus hochwertigem Edelstahl 18/10 
liegen angenehm leicht in der Hand 
und sind spülmaschinengeeignet. 
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Artikelnummer  Bild  Maße UVP in EUR 
 
 

#56205 Menügabel 
Harvard, 3 St. 

 

  
 

ca. 19,5 x 2,5 cm 

 
 

8,99 

 
 

#56206 Menülöffel 
Harvard, 3 St. 

 

  
 

ca. 19 x 4 cm 

 
 

8,99 
 

 
 

#56207 Menümesser 
Harvard, 3 St. 

 

  
 

ca. 22 x 2 cm 

 
 

9,99 

 
 

#56208 Kaffeelöffel 
Harvard, 3 St. 

 

  
 

ca. 14 x 2,7 cm 
 

 
 

5,99 
 

 
 

#56209 Kuchengabel 
Harvard, 3 St. 

 

  
 

ca. 14 x 2 cm 

 
 

5,99 

 
 

#56215 Menügabel 
Brooklyn, 3 St. 

 
 

 

 
 

ca. 20 x 2,7 cm  

 
 

7,99 

 
 

#56216 Menülöffel 
Brooklyn, 3 St. 

  

 
 

ca. 18 x 4 cm  

 
 

7,99 

 
 

#56217 Menümesser 
Brooklyn, 3 St. 

  

 
 

ca. 23 x 2 cm 

 
 

8,99 

 
 

#56218 Kaffeelöffel 
Brooklyn, 3 St. 

  

 
 

ca. 14 x 1,3 cm 

 
 

4,99 

 
#56219 Kuchengabel 

Brooklyn, 3 St. 
 

  
ca. 15 x 2 cm  

 
4,99 
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Artikelnummer  Bild  Maße UVP in EUR 
 
 

#56225 Menügabel 
Beverly, 3 St. 

  

 
 

ca. 20 x 2,7 cm 

 
 

8,99 

 
 

#56226 Menülöffel 
Beverly, 3 St. 

  

 
 

ca. 18 x 4 cm 

 
 

8,99 

 
 

#56227 Menümesser 
Beverly, 3 St. 

  

 
 

ca. 23 x 20 cm 

 
 

9,99 

 
 

#56228 Kaffeelöffel 
Beverly, 3 St. 

 

  
 

ca. 14 x 3 cm 
 

 
 

5,99 

 
 

#56229 Kuchengabel 
Beverly, 3 St. 

  

 
 

ca. 14 x 2 cm 

 
 

5,99 

 
#56235 Menügabel 

Victoria, 3 St. 
  

 
ca. 20 x 2,5 cm 

 

 
7,99 

 
#56236 Menülöffel 

Victoria, 3 St. 
 

 

 
ca. 18 x 4 cm 

 
7,99 

 
#56237 Menümesser 

Victoria, 3 St. 
  

 
ca. 23 x 2 cm 

 
8,99 

 
#56238 Kaffeelöffel 

Brooklyn, 3 St. 
  

 
ca. 13,5 x 3 cm 

 
4,99 

 
#56239 Kuchengabel 

Brooklyn, 3 St. 
  

 
ca. 13,5 x 2 cm 

 
4,99 
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Schneiden, Teilen, Würfeln und Hacken mit absoluter  Präzsion 
Mit der Premium-Messerserie „Precision“ von Stanley Rogers halten Präzision, Wertigkeit und 
geradliniges Design Einzug in jede Küche. Die 8 unterschiedlichen Messer in geschmiedeter Optik  
sind aus hochwertigem Molybdän-Vanadium-Stahl gefertigt und fugenlos verarbeitet. Die formschönen 
Griffe sind jeweils mit zusätzlichem Gewicht versehen und liegen dank gepunkteter Griffstruktur, 
sandgestrahlter Anti-Rutsch-Textur und Fingerkerbe äußerst sicher und fest in der Hand. Die präzise 
Schärftechnik und ein spezieller Handabzug machen Santoku-, Schäl-, Gemüse-, Brot- sowie je zwei 
Universal- und Kochmesser außergewöhnlich scharf und schnitthaltig. Die ästhetischen Werkzeuge 
sollten nach dem Gebrauch mit einem milden Spülmittel per Hand gereinigt und mit einem weichen 
Tuch getrocknet werden. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Foto: Messer-Serie „Precision“, Stanley Rogers 
 

Artikelnummer  Bild  Länge  UVP in EUR 
 

#56251 Santokumesser 

 

 
Klinge ca. 15,5 cm, 
Gesamt ca. 28 cm 

 
27,99 

 
#56252 Schälmesser 

 

 
Klinge ca. 7 cm, 

Gesamt ca. 18 cm 

 
17,99 

 
#56253 Gemüsemesser 

 

 
Klinge ca. 8,5 cm, 

Gesamt ca. 19,5 cm 

 
17,99 

 
#56254 Brotmesser 

 

 
Klinge ca. 20 cm, 

Gesamt ca. 33,5 cm 

 
27,99 

 
#56255 Küchenmesser 

 

 
Klinge ca. 11,5 cm, 
Gesamt ca. 23 cm 

 
18,99 

 
#56256 Küchenmesser 

gezahnt 
 

 
Klinge ca. 11,5 cm, 
Gesamt ca. 22,5 cm 

 
18,99 

 
#56257 Kochmesser 

 

 
Klinge ca. 20,5 cm, 
Gesamt ca. 33,5 cm 

 
29,99 

 
#56258 Kochmesser 

klein 
 

 
Klinge ca. 16 cm, 
Gesamt ca. 28 cm 

 
27,99 
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Nachhaltig, stilvoll & zeitlos elegant 
Die hochwertig verarbeiteten Stanley Rogers Schneidbretter sind eine 
unverzichtbare Hilfe bei der Zubereitung feinster Gerichte. Sie dienen als ideale 
Unterlage zum Schneiden, Anrichten und Servieren verschiedenster Lebensmittel. 
Die robusten Bretter in 5 verschiedenen Größen werden aus FSC™-zertifiziertem, 
gedämpften Buchenholz aus Europa gefertigt. Eine spezielle 
Oberflächenveredelung sorgt für eine bessere Feuchtigkeitsresistenz und somit für 
eine deutlich längere Lebensdauer. Das moderne und attraktive Design der 
Schneidbretter wird durch das eingebrannte Stanley Rogers-Logo und die modern 
geformten Grifflöcher betont, welche das mühelose Halten bzw. Aufhängen des 
jeweiligen Brettes ermöglichen. Die Schneidbretter sollten nach dem Gebrauch 
unter fließendem Wasser per Hand gereinigt, direkt abgewischt und regelmäßig eingeölt werden. 
 
 

Artikelnummer  Bild  Maße UVP in EUR 
 
 

#56180 
 

 

 
 

ca. 36 x 25 x 1,5 cm 

 
 

19,99 

 
 

#56181 
 

 

 
 

ca. 45 x 20 x 1,5 cm 

 
 

19,99 

 
 

#56183 
 

 
 

 
 

ca. 45 x 20 x 2 cm 

 
 

19,99 

 
 

#56184 

 

 
 

ca. 39 x 12 x 1,1 cm 
 

 
 

12,99 

 
 

#56185 
 

 

 
 

ca. 45 x 21 x 1,5 cm 

 
 

19,99 

 
 
Über Stanley Rogers 
Seit 1930 steht die australische Premium-Marke Stanley Rogers für Qualität und Handwerkskunst bei 
Besteck, erstklassiger Essenskultur und Küchenprodukten. Die Marke repräsentiert zeitlosen Stil, 
beste Güte und elegantes Design. Erlesene Materialien und höchste Qualitätsstandards wurden über 
viele Generationen hinweg zu ihren Markenzeichen. 


