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Hefekranz leichtgemacht

Hefezopf, Striezel, Eierring, Hefekranz — das Tradi  tionsgeb&ck bestehend aus Hefeteig,
Ei und Butter tragt viele verschiedene Namen. Es wi  rd gerne zu feierlichen Anlassen
gebacken und ist dank seiner besonderen, geflochten en Form ein Hingucker auf jeder

festlichen Kuchentafel. Ob mit Schokolade, Mandeln, Hagelzucker oder Gewiirzen
verfeinert, der in Scheiben geschnittene und mit Bu tter bestrichene Kranz wird
besonders saftig und kdstlich, wenn er in der neuen Hefekranz-Backform von Zenker

gebacken wird. Diese lasst den gehaltvollen Hefetei g sanft und gleichmafig garen und
sorgt fur eine einheitliche Braunung der geflochten en Oberflache.
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Die innovative Backform (#6529, UVP 18,99 EUR) ermdglicht dank der guten Teflon Classic
Antihaftbeschichtung das mihelose Stirzen des Backgutes. Die metallisch glanzende
Hefekranzform (@ ca. 32 cm, HOhe ca. 10 cm) ist hitzebestandig bis maximal 230°C und wird
nach dem Gebrauch ganz einfach und schnell per Hand gereinigt. Zenker gewahrt 5 Jahre
Garantie auf diese Backform ,Made in Germany*.

Uber Zenker

Zenker, der Backformenhersteller aus dem bayerischen Aichach, verknupft Gber 130 Jahre
lang Qualitat und Tradition mit immer neuen Ideen und echten Innovationen fiir den Backspalf3
zu Hause. Wenn du siehst, dass es schmeckt, ist es Zenker!
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